










将300克美式松饼预拌粉，135克鸡蛋，266克牛奶, 50克
植物油, 63克水搅拌均匀。取适量面糊放入煎锅内，摊
圆，中小火煎1分钟至底面凝固上色，翻面继续煎30秒。
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原料： 玛芬预拌粉XC7003， 黄油，鸡蛋，牛奶。
Ingredients: Muffin Mix XC7003, butter, egg，milk

建议用法：
350g玛芬预拌粉，90g 黄油或者植物油，和两个鸡蛋
（大约90g），40g牛奶混合均匀，倒入蛋糕杯或放好纸
托的玛芬盘中，置于烤箱中烘烤。
烤箱温度：上下火200℃，烘烤16-18分钟。

Directions:
Combine 350 grams Muffin Mix, 90 grams butter or 
vegetable oil and 2 eggs(about 90 grams egg 
liquid)，40 grams milk in a mixing bowl, mix 
until just combined. Pour the batter into cake 
cup or muffin pan with paper liners. Bake for 16-
18 minutes at 200℃ or until toothpick in center 
comes out clean.




